
UCCLE

CHAUSSÉE DE WATERLOO 1095 – 11&0 UCCLE
+3( ( 511 )) &3 – TRAITEUR*VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00+19.30

LASNE

CARRÉ GOMAND ) – 13&0 LASNE
+3( ( ,53 5, (3 – LASNE*VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG 1(.00+19.30
DINSDAG TO ZATERDAG 10.00+19.30

ZONDAG 09.00+15.00

STOCKEL

PLACE DUMON & – 1150 SINT+PIETERS+WOLUWE
+3( ( --( -- -9 – STOCKEL*VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00+19.00

WATERLOO

CHAUSSÉE DE BRUXELLES -9 – 1)10 WATERLOO
+3( ( )), 30 01 –.WATERLOO*VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00+19.30

AL ONZE GERECHTEN ZIJN TE BESTELLEN VOOR UW ZAKELIJKE OF 
PRIVÉ LUNCHES EN DINERS. 

GEEF UW BESTELLINGEN 48 UUR VAN TEVOREN DOOR PER 
TELEFOON, E+MAIL OF DIRECT IN EEN VAN ONZE WINKELS. 

BETALING BIJ BESTELLING. 

BEDANKT VOOR UW VERTROUWEN.

Menu
0 3  J A N U A R I

T O T  0 (  F E B R U A R I



SOEPEN
Vissoep met rouille en kaas
Tomatensoep met balletjes
Soepen van Wortel-paprika, broccoli, prei, waterkers, witlof, wortel-knolselderij, butternut

KOUDE & WARME VOORGERECHTEN 
Carpaccio de bar, zestes de citron, vinaigrette à la tru!e
Tartare de bœuf à l'Italienne, salade de roquette
Foie de canard poêlé, pommes caramelisées
Cassolette de scampis et homard, crème bisquée au vadouvane

SALADES
Poké bowl de saumon, vinaigrette ponzu
Salade de crabe, crevettes roses, avocat et pamplemousse

PASTA
Linguine aux coquillages
Farfalle au saumon fumé, crème fraiche à l'aneth, citron

VLEES
Lamskoteletjes, groene boontjes, witloof en gratin dauphinois
Kalfsfilet  met  bonenkruid en groentjes
Saltimbocca van kalf met parmaham, pasta, mozzarella, saliejus en geroosterde aubergine
Mechelse koekoek, Andalini met Alfredo saus

VISSEN
Gebakken rode tonijn, sesaamkorst, sojasaus
Filet van tarbot, witte botersaus met kaviaar, waterkers en zeekraal
Gebakken inktvis , wortelpuree met gember, aubergine
Gestoomde kabeljauwfilet, Samber en Maas saus

VEGETARISCH
Risotto van seizoenspaddestoelen

DONDERDAG TOT ZONDAG

SOEPEN
Uiensoep 
Tomatensoep met balletjes
Soepen van Wortel-paprika, broccoli, prei, waterkers, witlof, wortel-knolselderij, butternut

KOUDE & WARME VOORGERECHTEN
Ceviche van zeebaars, leché de Tigre en pickles van rode ui
Zalm tartaar, limoenvinaigrette, guacamole met wasabi
Goujonettes de sole, sauce tartare
Gyoza, bouillon au gingembre

SALADES
Sla van linzen op Libanese wijze
Sla met kip, aubergine,ricotta, boulgour en balsamicovinaigrette

PASTA
Penne met scampis en courgettes
Pasta al ragù

VLEES
Traditionele zuurkool, aardappelpuree
Piepkuiken met dragon saus, galette van aardappel, paddenstoelen
kalfslapje op Milanese wijze, tagliatell
Mechelse koekoek, Andalini met Alfredo saus

VISSEN
Rogvleugel met hazelnootboter en kappertjes 
Zeebaars à la plancha, sauce vierge en Robuchon-puree
Gegrillde zalmfilet, béarnaise saus, aardappeltonnetje en gekonfijte tomaatjes
Gestoomde kabeljauwfilet, Samber en Maas saus

VEGETARISCH
Parmezaanse aubergine

MAANDAG TOT WOENSDAG
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BAKJES 
Lasagne Bolognaise
Hachis parmentier
Cannelloni met ricotta en spinazie
Macaroni ham en kaas
Gehaktbrood klein/groot
Witte pens Dierendock met puree en appelmoes
Gehaktballekes met tomatensaus
Kipfricassee met Samber en Maas saus
Kip met gele kerrie
Scampis Tom Kha Kai
Kip met gember, pinda's en chili
Gebakken noedels met kip
Gebakken rijst met groenten

SANDWICHES
Club
Krab
Americain
Mimosa
Tonijn
Zalm
Tomaten - Mozza - Basilicum

 5,'' € 
 6,'' € 
 ,,5' € 
 ,,5' € 
 ,,5' € 
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 ,,5' € 
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DESSERTS
Appeltaart
Citroen/Chocolade/Vanille cake
Crème brûlée
Moelleux met chocolade en karameltube
Vegan crumble Appel/Blauwbes
Vanille/Chocolade/Ko!ie Eclair
Mont-Blanc
Forêt-Noire
Hazelnoot Paris-Brest
Saint-Honoré (1/4/6p)
Millefeuille (1/4/6p)
Citroenmeringue taart (1/4/6p)
Frambozentaart (1/4/6p)
Chocovilla (1/4/6p)
Merveilleux (1/4/6p).
Vanille-Pecan (1/4/6p)
Chocolade-praliné mousse verrine / tiramisu / pavlova van exotisch fruit
Schaal met mignardises (om te bestellen)
Koningentaart (4/6p)

IJS & SORBETS
Vanille, Chocolade, Stracciatella,
Kokosnoot, Pistache, Praline, Ko!ie, Watermeloen,
Aardbei/Rabarber, Citroen, Witte perzik, Mango

(50 ML / 500ML
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6,5'/26/39 €
6,5'/26/39 €
6,5'/26/39 €
 7,5'/3'/,5 €
6,5'/26/39 €
6,5'/26/39 € 
6,5'/26/39 €

6 €
,5 €

3'/,5 €

* Beschikbaar vanaf begin december 


