
UCCLE

CHAUSSÉE DE WATERLOO 1095 – 1180 UCCLE
+32 2 511 44 83 – TRAITEUR@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.30

LASNE

CARRÉ GOMAND 4 – 1380 LASNE
+32 2 653 56 23 – LASNE@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG 12.00-19.30
DINSDAG TO ZATERDAG 10.00-19.30

ZONDAG 09.00-15.00

STOCKEL

PLACE DUMON 8 – 1150 SINT-PIETERS-WOLUWE
+32 2 772 77 79 – STOCKEL@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.00

WATERLOO

CHAUSSÉE DE BRUXELLES 79 – 1410 WATERLOO
+32 2 446 30 01 – WATERLOO@VILLATRAITEUR.BE

MAANDAG TO ZONDAG 10.00-19.30

AL ONZE GERECHTEN ZIJN TE BESTELLEN VOOR UW ZAKELIJKE OF 
PRIVÉ LUNCHES EN DINERS. 

GEEF UW BESTELLINGEN 48 UUR VAN TEVOREN DOOR PER 
TELEFOON, E-MAIL OF DIRECT IN EEN VAN ONZE WINKELS. 

BETALING BIJ BESTELLING. 

BEDANKT VOOR UW VERTROUWEN.

Menu
O K T O B E R  0 1 - 3 1



SOEPEN
V Aziatische bouillon met Won Ton van garnalen
V Champignonroomsoep
Tomatensoep met balletjes
V Saint-Germain soep 

KOUDE & WARME VOORGERECHTEN
Gravlax van zalm, venkel en komkommer
Rundscarpaccio op Italiaanse wijze
Tartaar van zeebaars met gember, limoen en guacamole
Vitello tonnato 

Inktvis met gekonfijt spek en pompoen
Gestoomde scampis met zachte currysaus
Zeetong roulade met spinazie en kreeftensaus

SALADES
Sla van crab en avocado
Sla van quinoa, kikkererwten, avocado, granaatappelkomkommer en haloumi
Niçoise salade met verse tonijn
salade van gemarineerde kip en boulgour

PASTA
Tagliatelle met eekhoorntjesbrood en parmezaan
Penne arrabiata
Rigatone al salciccia
Linguini carbonara

GERECHTEN
Runds filet, seizoensgroenten en rundsjus
Varkens filet met mosterdsaus en witloof
Lamskroon, gratin dauphinois en groene boontjes
Kalfs filet met gebakken seizoens paddestoelen
Gebakkenzeebrasem,bloem van courgette en kerstomaten
Gebakken meerval, schorseneer, champagneroomsaus
Gegrilldde zeebaars, moerasbonen en vlees jus met salie
Gebakken zalmfilet, béarnaisesaus en broccolini
V Risotto van pompoen en girollen

 14 € 
 10 € 
 10 € 
 10 € 

20 € 
 21 € 
 17 € 
 18 €

 
 23 € 
 17 € 
 27 €

24 €
19 €
28 €
18 €

16 €
15 €
15 €
18 €

 36 € 
 26 € 

 39,50 € 
 39 € 
 34 € 
 35 € 
 29 € 
 25 €
 22 € 

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 01-16

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

AOÛT 17-30

OKTOBER 01-15

OKTOBER 01-15

OKTOBER 01-15

OKTOBER 01-15

OKTOBER 01-15

OKTOBER 01-15

OKTOBER 01-15

OKTOBER 16-31

OKTOBER 16-31

OKTOBER 16-31

OKTOBER 16-31

OKTOBER 16-31

OKTOBER 16-31

OKTOBER 16-31



BAKJES 
Lasagne Bolognaise
Hachis parmentier
Cannelloni met ricotta en spinazie
Macaroni ham en kaas
Gehaktbrood klein/groot
Witte pens Dierendock met puree en appelmoes
Gehaktballekes met tomatensaus
Kipfricassee met Samber en Maas saus
Kip met gele kerrie
Scampis Tom Kha Kai
Kip met gember, pinda's en chili
Gebakken noedels met kip
Gebakken rijst met groenten

SANDWICHES
Club
Krab
Americain
Mimosa
Tonijn
Zalm
Tomaten - Mozza - Basilicum

 5,00 € 
 6,00 € 
 4,50 € 
 4,50 € 
 4,50 € 
 5,50 € 
 4,50 € 

 18 € 
 15 € 
 19 € 

 14,50 € 
 18,50/48 € 

 17 € 
 14,50 € 

  18 € 
   16 € 

 15,50 € 
 15,50 € 
 15,50 € 

 12 €



DESSERTS
Appeltaart
Citroen/Chocolade/Vanille cake
Crème brûlée
Moelleux met chocolade en karameltube
Vegan crumble Appel/Blauwbes
Vanille/Chocolade/Ko,ie Eclair
Hazelnoot Paris-Brest
Saint-Honoré (1/4/6p)
Millefeuille (1/4/6p)
Citroenmeringue taart (1/4/6p)
Frambozentaart (1/4/6p)
Vijgentaart (1/4/6p)
Bounty
Chocovilla (1/4/6p) 
Vanille-Pecan (1/4/6p)
Chocolade-praliné mousse verrine / tiramisu / pavlova van exotisch fruit
Schaal met mignardises

IJS & SORBETS
Vanille, Chocolade, Stracciatella,
Kokosnoot, Pistache, Praline, Ko,ie, Watermeloen, Mojito,
Aardbei/Rabarber, Citroen, Witte perzik, Mango, Aperol

250 ML / 500ML

 

7/12,50 €

6,50 €
15,50 €
5,50 €
6,50 €
6,50 €
5,20 €

6,50/27/40 €
6,50/27/40 €
6,50/27/40 €
6,50/27/40 €
7,50/31/43 €

7/29/43 €
6,50 €

6,50/27/40 €
6,50/29/40

6 €
43,50 €


